Menu

della Serata Conviviale del 5 Aprile 2019

Olive ascolane con calice di Prosecco
Consommé di funghi e zenzero

Orto nel piatto (omaggio a Michele Biagiola)
Cappellacci alle erbe spontanee e latte cagliato

Petto d’Anatra al vino cotto su letto di topinambur e
insalata alcoolica

Latte cotto con crumble di cioccolato fondente, maggiorana
e pesche
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